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 ans d’émotions
Célébrons ensemble dix années de saveurs!

Les Petites Madeleines propose ses plats emblématiques 

dans un voyage entre souvenirs et goûts.

Tous les produits sont frais et livrés quotidiennement.
Certains produits peuvent contenir des allergènes.

° Afin de garantir des matières premières de haute qualité des 
produits sont exposés à des températures réduction rapide et 
conservés à -20.

*Si certains produits ne sont pas disponibles à l’état frais,
ils peuvent être achetés à l’état congelé.

     Veuillez informer le personnel de salle de toute allergie ou  
intolérance alimentaire.



Choisissez trois plats dans
notre menu du 10 anniversaire et portez

un toast avec nous: un verre de vin, sélectionné 
par notre sommelier, vous est offert.

V: plat végétarien

Veuillez informer le personnel de salle
de toute allergie ou intolérance.

Courge fondante, parmentier et truffe noire V
20

Coquille Saint-Jacques doré, pommes de terre violettes 
“Vitellottes”, chou-fleur ou curry ° * 

24

Vitello tonnato, sauce à l’ancienne,
céleri et anchois de la mer Cantabrique

22

Risotto à la crème de topinambour,
’nduja de Spilinga, réglisse et ail noir

25

Boutons de crustacés, beurre blanc,
crème d’oursin et ciboulette °

30

Longe snackée et épaule de cerf braisée,
choux de Bruxelles, châtaignes et myrtilles ° *

35

Cabillaud nordique snacké en croûte d’herbes,
lentilles et bisque ° *

28

Miel millefleurs de forêt, yuzu et glace
au yaourt de lait de foin °

12


