Tutti i prodotti sono serviti rigorosamente freschi e consegnati quotidianamente.
Alcuni prodotti possono contenere allergeni.

*Per garantire ulteriormente la qualitd della materia prima alcuni prodotti sono
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura e conservazione a -20°.
*Qualora alcuni prodotti non risultassero disponibili freschi, potrebbero essere
acquistati surgelati.

. Si prega di avvisare il personale di sala di eventuali allergie e
intolleranze.

All products are fresh and daily delivered.

Some products can contain allergens.

°In order to guarantee raw material high quality some products are exposed to
temperature fast abatement and conserved at -20.

*If some products are not available fresh, they may be purchased frozen.

. Please inform the staff of any allergies or intolerances.

Tous les produits sont frais et livrés quotidiennement.

Certains produits peuvent contenir des allergénes.

° Afin de garantir des matiéres premiéres de haute qualité des produits sont
exposés & des températures réduction rapide et conservés & -20.

*Si certains produits ne sont pas disponibles & I'état frais,

ils peuvent étre achetés a I'état congelé.

‘ Veuvillez informer le personnel de salle de toute allergie ou intolérance
alimentaire.

TURIN PALACE
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Via Sacchi 8 | Torino
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Les petites
Madeleines

RESTAURANT

i Dessert




i vini da dessert

prezzo a calice - glass price - prix par verre

Ice Wine Riesling 2021 - Transcarpathia - Chizay
Ucraina

Loazzolo DOC 2021 vendemmia tardiva - Forteto della Luja
(Moscato bianco) | Piemonte

Passi di Gid “Malvasia Moscata” - Autin | Piemonte

Monbazillac Aoc 2017 “Cuvée Millenaire” - Domaine de Pécoula
(Semillon) | Francia

Barolo Chinato - Cocchi | Piemonte
Sherry - Pedro Xiémez 1882 - Yuste
Tokaiji Szamorodni Sweet 2015 - Pannon

Coteaux du Layon AOC 2018 - Forges
(Chemin Blanc) | Francia

Si prega di avvisare il personale di sala
di eventuali allergie e intolleranze.

Please inform the dining staff
of any allergies and intolerances.

Veuillez informer le personnel de salle
de toute allergie ou intolérance alimentaire.
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i dessert

Tiramisu di Sonia
Sonia’s tiramiso
TiramisU de Sonia

Bunet
“dolce tradizionale piemontese, budino al cacao e amaretto™ °

Bunet
“traditional Piedmontese dessert cocoa and amaretto pudding”

Bunet
“dessert traditionnel piémontais, flan au cacao et & I'amaretto” *

°

Panna cotta montata, mandorle e lamponi °
Whipped panna cotta with almonds and raspberries *
Panna cotta montée, amandes et framboises °

Mousse al cioccolato fondente, mais € banana
Dark chocolate mousse with corn and banana °
Mousse au chocolat noir, mais et banane *

Cremoso alla vaniglia, pompelmo e sorbetto al pompelmo rosa e birra ®
Vanilla Cream, Grapefruit and Pink Grapefruit-Beer Sorbet °

Crémeux & la vanille, pamplemousse et sorbet pamplemousse rose-biére *

Nostra selezione di gelati e sorbetti *
Our selection of ice creams and sorbets *
Notre sélection de glaces et sorbets *
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