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la Carte

Tous les produits sont frais et livrés quotidiennement.
Certains produits peuvent contenir des allergènes.

° Afin de garantir des matières premières de haute qualité des 
produits sont exposés à des températures réduction rapide et 
conservés à -20.

*Si certains produits ne sont pas disponibles à l’état frais,
ils peuvent être achetés à l'état congelé.

     Veuillez informer le personnel de salle de toute allergie ou  
intolérance alimentaire.
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entrées

Saint-Jacques, chou-fleur et curry * ° 

Anguille avec la traditionnelle sauce piémontaise “al verde” et des noisettes caramélisées ° ° 

Chou blanc barisé, kéfir et beurre à l’ail noir V

Tarte Tatin aux oignons et glace au fromage Blu du Monviso * V

Brochette de boeuf et guanciale, sauce à la moutarde et poivrons °

Vitello tonnato, sauce au thon à l’ancienne, céleri et anchois de la mer Cantabrique 
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entrées chaudes
Risotto, lait de coco, scampis au sésame et cacahuètes salées * ° 

Bottone complet aux racines fermentées et beurre au genévrier ° 

Spaghetti à la tomate fraîche et basilic ° V

Raviolis “plin” en sauce demi-glace et crème de noisettes du Piémont °

Raviolone au ragù de sanglier à la façon génoise ° 

Tagliatelles à la farine de haricots, moules et n’duja °

°: produit frais abattu et conservé à -20°C 
*: produit surgelé
V: plat végétarien

Veuillez informer le personnel de salle
de toute allergie ou intolérance.
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Eau minérale  3.5

crèmes, salades et légumes de saison

plats principaux de viande
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Crème de chou-fleur ° V

Soupe de céréales et légumineuses ° V

Brocoli rôti, piment et vanille

Sole à la Mugnaia, bottarga et câpres frits* ° 

Carré de turbot, pamplemousse et puntarelle °

Carré d’agneau et chicorée * °

Pigeon d’Anjou et betteraves * °

Filet de veau et pommes boulangères
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garnitures

Poêlée de légumes de saison

Pommes de terre grenailles au four aux herbes 

Épinards au beurre

plats principaux de poisson


